
秋田県オリジナルの麹菌と、秋田県産酒米「ぎんさん」を使用した塩麹もろみです。
お肉を漬け込んで柔らかくしたり、卵焼きの味付けに使ったりと、様々なお料理に幅広くお使いいただけます。

商品案内書 記入日　2026年10月14日

商品名 ふる里の塩麹もろみ

内容量 150ｇ
標準小売価格（税抜） オープン価格

ケース入数 （お問い合わせください）

包装材質 【紙】ラベル､【プラ】袋

原材料
米（国産）、米麹（国産米)､食塩

お召し上がり方
お料理の下ごしらえなどに幅広くお使いいただけます。

取り扱い上の注意
開封後はお早めにお召し上がりください｡沈殿している場合はよく振ってからご使用ください｡冷やすと粘性が上がりますが､品
質に問題はありません｡内容物に黒い粒状のものが混入している場合がありますが､原料由来のものですので品質に問題はあ
りません｡本製品はアルコールを含んでおります｡

セールスポイント

その他の成分（100g当たり）栄養成分（100g当たり）
エネルギー 121.0
タンパク質 2.4
脂質 0.6
炭水化物 16.5
食塩相当量

保存方法 冷暗所にて保存。
製造後1年（未開封）
有限会社桜江町桑茶生産組合
島根県江津市桜江町市山507-1
株式会社ふる里食効研究所
東京都港区赤坂4-8-8
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株式会社ふる里食効研究所
（お問い合わせ先）

東京都港区赤坂4-8-8
TEL : 03-6658-5559／E-MAIL : info@furusato-shokko.com


